أولا: مرحلة البكالوريوس:
· الفرقة الثانية (المستوى الثانى):
· أساسيات الصناعات الغذائية والألبان
· المواد المضافة للأغذية والألبان
· الفرقة الثالثة (المستوى الثالث):
· مراقبة جودة وسلامة الأغذية والألبان
· تطبيقات الحاسب في مجال تكنولوجيا الأغذية والألبان
· الفرقة الرابعة (المستوى الرابع):
· تكنولوجيا الألبان ومنتجاتها
· كيمياء البان
· الإدارة الفنية لمصانع الألبان
· تكنولوجيا الجبن المطبوخ
· مقرر تكنولوجيا المنتجات اللبنية الخاصة
· الخصائص الوظيفية لمكونات اللبن
· تكنولوجيا الألبان المكثفة والمجففة


